CUISINE ET

CHAUFFAGE AU




NOTRE NOUVELLE GAMME D’APPAREILS EN FER PUR ARM

CORPS
formé d'une virole extérieure en fer pur Armco d'une
seule piéce, entiérement émaillé extérieurement et
intérieurement.

PIEDS OU SUPPORTS

Les supports (en fonte) et les pieds sur bati (en fer pur
Armco) sont rapportés et fixés au fond par des vis.

DESSUS
Monobloc en fer pur Armco pour les B.A. 5, R.B. 1
et H H

Relevant en fonte pour les R.B. 3 et H.B. 3.
-ROBINETTERIE
trés larg t di i B avec réglag de
précision et manettes bakélite.
BROLEURS * VITAGAZ "
Brevetés S.G.D.G. — légers et robustes — corps
en aluminium et chapeau en laiton.
Souples, puissants et économes.
Le maximum de vitesse de chauffe dans les meil-
leures conditions d'hygiéne et d'économie.
PLATEAU RECOLTE-GOUTTES
fixe, en fonte émaillée granité clair, sous le dessus
des appareils.
GRILLADE ‘“ UNAQUATRE "

Brevetée S.G.D.G. — 2 brileurs doubles chauffent
sur toute leur surface 4 plaquettes horizontales

formant un plafond rayonnant d'une intensité de
chaleur uniformément répartie.
4 e retire aisé 1t et se remet en place
sans possibilité de déréglage.
FOUR
Calorifugé a triples parois, avec 2 brileurs sous la
sole reliés par un tube d'interallumage ; cétés inté-
rieurs (a glissiéres) amovibles facilitant les nettoyages;
porte calorifugée avec poignée articulée en bakélite.
CASSEROLERIE
pour four et grillade : 1 gril & 2 positions, 1 casserole
léchefrite avec poignée amovible, 1 plaque a patisserie.
GRAND COUVERCLE

émaillé granité, faisant dossier de propreté en posi-
tion de travail, livré moyennant supplément pour
les R.B.3 et H.B.3

INTERCHANGEABILITE
Les modéles B.A. 5, R.B. 1 et H.B. 1 ont un dessus
identique tandis qu'un méme dessus plus important
équipe les modéles R.B. 3 et H.B. 3.
Un méme four s’adapte indifféremment pour les
appareils R.B.1, H.B.1, R.B.3 et H.B. 3.
On transforme donc aisément un réchaud B.A.5
en un réchaud-four R.B. 1 en dévissant les supports
et en montant un four ; de méme on transforme faci-
lement un réchaud-four R.B.1 ou R.B.3 en une
cuisiniére H.B. 1 ou H.B. 3 en dévissant les supports
g:ao;n montant & la place un bati a 4 pieds (support

B.A.5

Braleur double VITAGAZ a droite, brileur simple
VITAGAZ & gauche ; robinetterie brevetée de pré-
cision ; tout en fer pur Armco émail granité clair.

’ -
mpille A.T.G.)

Méme appareil que fe R.B.1 décrit ci-contre, mais

Méme dessus que le B.A.5; grillade UNAQUATRE
et four comme décrit ci-dessus ; corps et porte émail
blanc, dessus et intérieur de four émail granité clair.
Table-support n° 143, — Tout fonte émaillée conve-
nant pour tous les réchauds-four. 7

monté sur pieds; corps porte et pieds émail blanc,
- dessus et intérieur de four émail granité clair.

‘Supporf 743. — Bati a 4 pieds en fer pur Armco se
fixant d des réchauds-f R.B. 1

et R.B. 3 (a la place des petits supports fonte et 'av'ec
les mémes vis) pour les transformer en cuisiniéres
H.B.1 et H.B.3.

Centrage automatique
du broleur sur I'in-
jecteur, impossi

de prise de

Réglages par I'avant. I'injecteur.

\

n-l‘v' D) F:' —

Démontage er remon-
tage faciles safis pos-
sibilité de déréglage.
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ULTIMHEAT ®
.| VIRTUAL MUSEUM

1 rayonnantes ;

es d'échappement du gaz.

T T RIB O3

(Estampille A.T.G.)
Dessus relevant en fonte avec 1 brileur VITAGAZ
double a droite, 1 braleur VITAGAZ simple & gauche
et 1 braleur Epour fer a repasser au centre; grillad
UNAQUATRE et four comme décrits ci-dessus ; corps
et porte émail blanc, dessus et intérieur de four émail
granité clair.
Support-étagére n° 742, — En téle d'acier verni alumi-
nium ; moyennant plus-value émaillé bleu ou émaillé
granité. Convenant pour tous les réchauds-four.

H.B.3
(Estampille A.T.G.)

Méme appareil que le R.B.3 décrit ci-contre, mais

monté sur pieds; corps, porte et pieds émail blanc,
dessus et intérieur de four émail granité clair.



plateau n°® 1+

Vue avec grand cercle pour lessiveuse

RECHAUD 30 ter

Braleur double, corps émaillé avec rampe
et robinetterie cuivre chromé.

RECHAUD 29

rampe et cuivi

Braleur trlp|a, réglage a2 moleﬂe, corpss émalllb avec

Vue

ec plateau n° 2

Plateau n° 1. — En fonte émaillée. corps brut, rampe fer vAe""

réchauds-four de
fol ppareil ccmplet
nt 3 braleurs sur le dessus, dont

Tout acier émail b u centre réverslble formant grillade,

a 3 feux, four é

porter de lourds récipients (lessiveuses, etc

aud- out |
-émalllé hlanc et gra lﬁ‘

avec 1 braleur simpl
au centre, rllls J
ghaleur de gnl a

pération de la

cu|
e. Grllhde CENTRA-

RECHAUD 332
Rampe yisible, braleur double couronne & droite et braleur
simple & gauche, grilles réversibles, corps émaillé, rampe
St robirlatte A ¢

Vue avec plateau n° 612

RECHAUD 51

Rampe cachée, appareil entiérement émaillé, 2 brileurs
type ISOBLOC (1 double et 1 simple), robinetterie de
précision, manettes bakélite.

Plateau n° 612. — En tdle émaillée, convenant pour les
réchauds 51 et 332,

caractéris-

ie de

grande capacité et
avec cadre de po
grillade, robinett:
manettes bakélite.
Couvercle moyer

Le 572 (Estampllle A
appareil mais sai

, manettes bakélite.
tjéfemem émalllé blanc et granité ou,
lue, en cér de

uleur

Support-étagére n° 722. — Tout fonte
al Iée, convenant pour tous les réchauds-

L: pla:eau de dessus peut étre livré sépa-

Inténeu
Grand couvercle mo:

Four.

ant supplément.

Le R.C. 8 se différencie du R.C. 2 par son

four qui est calorifugé avec double

en bakélite. cb:igésu\;:
Le R.C.8T. a les mémes caractérlsth e

mais le four ¢ étanche est calonfuné avec double

tion, doubles parois et flasques bombées ;
il peut étre livré avec thermostat MICRO,

moyennant plus-value.
649.

Armoire-support n

— Armoire for-

mant étagére convenant pour tous nos

réchauds-four.

_Fonte et

téle émaillées

Le record de la production en France des appareils de cuisine au gaz est détenu depuis long-
temps par les Usines Arthur Martin.
Nous détenons également un autre record de qualité : celui du nombre des appareils estam-

pillés par I'Association Technique de I'Industrie du Gaz en France (estampille A.T.G.).

Cela confirme I'excellence de la technique de nos appareils dont la suprématie s'affirme
notamment en ce qui concerne :

@ La supériorité de nos brileurs francais, démontables, controxydés ou émaillés,
puissants et souples... Leur hygiéne, leur économie;

@ Nos robinetteries étanches a boutons isolants, avec réglage a pointeau pour toutes
les pressions de gaz;

; set fl
il peut étre livré avec thermostat MICRO

paroi: 5

moyennant plus-value.

Armoire-support n’ 650. — Méme présentation
et méme décor que la 649, mais avec un coffre
plus large, fermé par 2 pones.



La commodite d'emploi et les nettoyages d'une incomparable facilite ; 7

La beauté, Ia solidité et I'maltérablllté absolue de notre émail qui demeure toujours
aussi net qu'au premier jour;

® La qualité irréprochable de nos fours dont I'extréme souplesse de marche permet | = .. 0
les cuisines les plus *‘ saisies " et la réussite des patisseries les plus délicates. tiques que la 314,
® dimensions d nt, mais
grillade indépen r 5 lmm. MUSEUM
Nos fours et grilloirs sont équipés avec casserolerie perfectionnée sur un socle. :
compléte : grille-support, casserole léchefrite avec poignée amovible, gril, Mgm\‘"mtc;upp ot les et ihei-
3 plague a patlsserle 7
Sropcats; graniteat Tous nos appareils sont gar:nftlstué\ an ('?.ontre tout vice de construction ou
a circulation extérieur: rge rayonne- efau e matiere
quens : B Chacun de nos appareils est livré avec une notice donnant des conseils
stppléments.

pour son installation, sa mise en marche, son entretien et sa meilleure
utilisation.

Vue avec thermostat d oS- e peti tuv /g0 propr Sl
B cadres, robinetterie et garnitures chromés, ther- Moyennant suppléments : ther- pacs
et dossier de propreté :‘:,:nf’:mpr:: "ﬁ:u .2:“ |-,ﬂ:="; mostat. Grand Mod@le. - B2 : mostat Grand Modele et tiroir  Vue avec tiroir & glissiéres
i ordinaire.

Dessus granité moyennant supplément. a glissiéres. 2 et thermostat

CUISINIERES MIXTES
GAZ ET CHARBON, COKE OU BOIS

Matériel lourd pour I'équipement des grandes cuisines

or (il
dessus, grand four-coffre cll 5
hfuné avec grillade dans le

Corps en fonte émaillée bl Cadres et gami(ures chromés. 3 brOIeurs

Moyennant suppléments : chau-  SUr le dessus, dont 1 amovil Coffre & gaz a rétir et A griller. Four & rétir

diére de 61it. 5 et bac charbon- %th:':m&hadtff%aslﬁmu a avl;og- e

Vue a nier roulant. res on et bac charbonnier roulant, moyennant
7 :::l:hgggléﬁ,'kbarre Largeur du dessus : 1 m. 010. Suppléments. % Y

AR 5 Vue avec chaudiére
et couvercle de propreté Largeur du dessus : 1 métre.




CHAUFFAGE AU GAZ
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Cheminée de faible hauteur, &
rayonriement et & convection, décor
moderne en fonte émaillée céra-

mique, Foyer rayonnant composé
de 10 blches réfractaires chauffées
par 2 brileurs ; les gaz bralés sont
~ captés dans une boite a récupéra-
b?n et chauffent 26 tubes en alumi-
nium S
Capacnté de chauffe : 5o_a 60 m?.

\’\

/l

au bois. *
~ L’une de ses e

prise de gaz au

élargie et aplatie

Ateliers d'Editions spéciales des Fonderiés Arthur Martin’

Sans vidange préalable ye it pa te,
de I'introduire au milieu du combustible en c ntre les gnlles :
Longueur de l'aliume-feu, courbe : 0,455 ; drort 0,483, 2 : : dnztoulomsdes appareils

: du modéle standard.
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